
Dé de thon, purée de carotte et escabèche    

  Soupe de tomate grillée, burger de noix de Saint-Jacques et sorbet céleri-citron vert        

Turbot grillé, beurre blanc, moutarde et tobiko            

Foie gras grillé, figues et porto    

Bœuf Black Angus (22 h, 70ºC) aux légumes bio  

  Pêche Km 0, glace vanille et carquinyoli        

Cassolette fondant chocolat 70%      

pain blanc au levain – hors boissons

- Menu disponible uniquement pour l’ensemble de la table -

Menu Gran Windsor
menu	 105€
harmonie de quatre vins	 50€

  Soupe de tomate grillée, burger de noix de Saint-Jacques et sorbet céleri-citron vert        

Ravioli de crevettes, jus de corail        

Bœuf Black Angus (22 h, 70ºC) aux légumes bio  

Cheesecake aux pistaches        

pain blanc au levain – hors boissons

- Menu disponible uniquement pour l’ensemble de la table -

Menu Windsor
menu	 70€
harmonie de trois vins	 35€

Pains Artisanaux
Pain blanc au levain  			  3 €
Pain semi-complet aux noix cuit au four à pierre    			  4 €
Pain de coca à la tomate et huile d’olive vierge extra  			  6 €
Duo de beurres: fumé et classique   			  5 €



		 TAPAS ET PETITES BOUCHÉES 
 	 Dé de thon, purée de carotte et escabèche (1 pièce)       	 9 €

		 Huître Spéciale nº3 (Normandie), nature (1 pièce)   	 6 €

		 Noix de Saint-Jacques poêlée, leche de tigre (1 pièce)        	 8 €

		 Tatin de tomate à la sardine fumée (1 pièce)         	 7 €

		 Tartare de crevette sur canapé de brioche (1 pièce)          	 10 €

	 	 Anchois de L’Escala à l’avocat (1 pièce)     	 5 €

	 	 Escalivada de poivron au feu de bois et olivade        	 15 €

		 Jambon ibérique bellota, pain de coca à la tomate  	 28 €

	 	 Langoustine grillée terre et mer (1 pièce)     	 13 €

	 	 Croquette de pot-au-feu au jambon (1 pièce)        	 5 €

	 Beignet d’aubergine, fromage frais et miel (1 pièce)        	 4 €	

		 ENTRÉES
	 	 Soupe de tomate grillée, burger de noix de Saint-Jacques et sorbet céleri-citron vert          	 26 €

		 Dés de thon et mangue sur crème d’amande       	 26 €

		 Foie gras grillé aux figues et porto        	 28 €

	 	 Aubergine confite, noisettes, légumes grillés, romesco et champignons      	 20 €

		 Ravioli de crevettes, poireau et carotte, jus de corail        	 26 €

		 PLATS PRINCIPAUX
	 Arroz a banda, friture de poissons de roche        	 28 €

		 Turbot grillé, beurre blanc, moutarde et tobiko             	 37 €

	 	 Cabillaud confit, pomme de terre et aïoli doux   	 32 €

	 	 Calamars à la plancha, oignon caramélisé et champignons    	 29 €

		 Lotte, fruits de mer, poireaux et curry vert       	 36 €

	 	 Boulettes de viande à la seiche                	 29 €

		 Black Angus 22 h, 70ºC, légumes bio  	 36 €

	 	 Pied de porc farci au Perol, aux poires au gingembre       	 28 €

		 Tartare de bœuf, rösti de pomme de terre et toasts           	 32 €

		 Joues d’agneau de lait grillées, courge et cardamome      	 33 €



-TVA incluse-

    Cuisine catalane

  Gluten  ·    Crustacés  ·    Œuf  ·    Poisson  ·    Arachides  ·    Soja  ·    Lait  ·  
  Fruits à coque  ·    Céleri  ·    Moutarde  ·    Sésame  ·    Mollusques 

		 LES DESSERTS
		 Cheesecake aux pistaches      		  14 €

		 Dés de melon “mojito”     		  11 €

	 	 Pêche Km 0, glace vanille et carquinyoli        		  12 €

	 Mille-feuille, crème et fraises    		  15 €

		 Cassolette fondant chocolat 70%      		  15 €

		 Crème brûlée au fruit de la passion et dés de mangue     		 14 €

		 Glaces
		 Vanille / Gianduja /

		 Pistache / Chocolat vegan         	   	 12 €

		 Sorbets 
		 Citron vert avec Céleri / Framboise     		  12 €

		 FROMAGES AFFINÉS
		 3 fromages 17 €   /   5 fromages 25 €   /   7 fromages 33 €       


