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CUINA DE PRODUCTE

Gracias por confiar en Restaurant Windsor; sera un placer atenderles.

Escoja su menu

Pueden conjugar los menus hasta encontrar una combinacién de su agrado.
Adaptaremos las preparaciones a sus necesidades: alergias, intoleran-
cias...

Haga su reserva
Las solicitudes se realizan mediante correo electrénico:
info@restaurantwindsor.com

Confirme su reserva

e Las reservas se confirman mediante el prepago total de los servicios en-
cargados.

Al formalizar el prepago, el cliente acepta las condiciones detallades en
el documento Politica de Confirmaciones y Cancelaciones del restaurante.

Sello Biosphere Sustainable Lifestyle
Comprometidos con la sostenibilidad

Estamos felices de anunciar que en 2022 se nos concedié el sello Biosphere
Sustainable Lifestyle, que nos acredita como restaurante sostenible. Apli-
camos este principio tanto en la gestién interna, como en las relaciones con
los clientes, proveedores, equipo y comunidad que nos rodea.

Estamos convencidos de que nuestro compromiso y manera de hacer con-
tribuyen a un mejor sector a través de una

#RestauracioSostenible.

En Restaurant Windsor creemos que la sostenibilidad es el elemento clave
que permitird al turismo seguir siendo uno de los principales motores eco-

némicos del mundo.

Nuestra premisa es ofrecer una restauracion sostenible, equilibrada y sa-
ludable, con la calidad medioambiental, la eficiencia energética y el valor
social como criterios bdsicos. Nos abastecemos de producto de temporada
y proximidad #Km0, trabajamos para reducir la generacién de residuos
#RestauranteResiduoZero y evitamos el desperdicio alimentario #Ali-
mentacionSostenible.

Maria Junyent y Tomas Hurtado
Responsables de grupos
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POLITICA DE CONFIRMACIONES Y CANCELACIONES:

CONFIRMACIONES:

e La reserva queda confirmada al recibir el justificante de pago o autoriza-
cion de tarjeta de crédito en el mail: info@restaurantwindsor.com

 Es necesario hacer constar la fecha y el nombre de la reserva en la ope-
racién bancaria, justificante o autorizacién para poder identificarla correc-
tamente.

e Transcurridos los dias establecidos para formalizar la confirmacién de la
reserva (dead line), el restaurante dispondrd del espacio a su conveniencia.

MODIFICACION DEL NUMERO DE COMENSALES:

« Se facturan los menus confirmados a 24 horas del evento, independiente-
mente de los asistentes finales.

e Se aceptan modificaciones en el nimero final de asistentes hasta 24 horas
antes de la fecha y hora del evento. Estas reducciones pueden ser, como
maximo, del 15% sobre el total de menus reservados.

e La reduccién deberd informarse por escrito: info@restaurantwindsor.com

CANCELACIONES:

e Hasta 15 dias antes del evento, se devuelve hasta el 100% del prepago.

» Hasta 10 dias antes del evento, se retorna hasta el 75% del prepago.

e Hasta 5 dias antes del evento, se retorna hasta el 50% del prepago.

» Con menos de 5 dias antes del evento, no se retorna el prepago, que serd
facturado en concepto de gastos de cancelacién, no pudiéndose utilizar en
eventos futuros.

e En caso de No show, total o parcial, el cliente asume las bajas de los co-
mensales que no se presenten, pagando el 100% de los menuds encargados.

CAUSA MAYOR

e Son causas mayores, los fenédmenos atmosféricos impredecibles como los
terremotos, los huracanes o las riadas. También lo son los motines, aun-
que se descartan las huelgas programadas. Las enfermedades, excepto
aquellas que obliguen por ley al confinamiento, o restrinjan la movilidad, no
son causas mayores. En todo caso, estas causas justificarian a las personas
afectadas, no a las demds que puedan formar parte del grupo o reserva.
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BIENVENIDA 0
Chips de patata frita
Aceitunas Yeye curadas al natural
Cava, cervezas y refrescos

Precio: 12.90 € (10% IVA incluido)

BIENVENIDA 1
Buruelos de berenjena con maté y miel (1,5 uni)
Tiras de manchego con aceite y pimienta
Crujientes de lenteja
Croqueta casera de “carn d’olla” y jamén (1 uni)
Aceitunas Yeye curadas al natural
Cava, cervezas y refrescos

Precio: 21.50 € (10% IVA incluido)

BIENVENIDA 2
Bunuelos de berenjena con maté y miel (1,5 uni)
Tiras de manchego con aceite y pimienta
Crujientes de lenteja
Croqueta casera de “carn d’olla” y jamén (1 uni)
Aceitunas Yeye curadas al natural
Jamén de Jabugo y pan con tomate (1,5 uni)
Langostinos en tempura (1 uni)
Cava, cervezas y refrescos

Precio: 29.50 € (10% IVA incluido)

BIENVENIDA 3
Bunuelos de berenjena con maté y miel (1,5 uni)
Tiras de manchego con aceite y pimienta

Crujientes de lenteja

Croqueta casera de “carn d'olla” y jamén (1 uni)

Aceitunas Yeye curadas al natural
Jamén de Jabugo y pan con tomate (1,5 uni)
Langostinos en tempura (1 uni)
Dado de atin macerado con soja y jengibre (1 uni)
Tartar de buey (1 unit)
Cava, cervezas y refrescos

Precio: 39.50 € (10% IVA incluido)
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Ensalada rizada, crujiente de queso fondant,
tartar de remolacha y vinagreta de goji y granada

Dado deshuesado de ternera confitada
con puré de zanahoria escabechada y acelgas ecolégicas

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Aguas minerales

(AI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Finos raviolis de setas, foie de pato y parmesano,
con crema de boletus edulis

Lomo de bacalao mediterrdneo confitado con aceitunas,
tomate, cebolla, gjo tierno, albahaca, alcaparras y patata nueva

Ganache de chocolate negro al 70 %
con crema de naranja y crumble

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Aguas minerales

CAI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Ensalada rizada, crujiente de queso fondant,
tartar de remolacha y vinagreta de goji y granada

Suprema de merluza de palangre
con arroz de curri verde y pilpil
o
Dado deshuesado de ternera confitada
con puré de zanahoria escabechada y acelgas ecolégicas

Ganache de chocolate negro al 70 %
con crema de naranja y crumble de garbanzos

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Aguas minerales

Menu limitado a 38 comensales

Platos a escoger: estdn disponibles hasta un nimero equivalente al 70%
de los menus encargados

(AI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Finos raviolis de setas, foie de pato y parmesano
con crema de boletus edulis

Lomo de bacalao mediterrdneo confitado con aceitunas,
tomate, cebolla, gjo tierno, albahaca, alcaparras y patata nueva
o
Muslo de pollo de payés estofado
con arroz a la catalana

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Aguas minerales

Menu limitado a 38 comensales

Platos a escoger: estdn disponibles hasta un nimero equivalente al 70%
de los menus encargados

(AI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Ensalada tibia de vieiras a la plancha
con puerros confitados y un suave romesco caliente

Suprema de rodaballo a la plancha con berenjena,
judia verde, miso y sésamo

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Luis Canas crianza D.O.Ca. Rioja

Aguas minerales

(AI encargar un menu, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Ligeros canelones de langostino,
puerro y zanahoria con jugo concentrado de sus cabezas

Buey Black Angus cocinado 22 horas a 702C,
con verduras ecoldgicas y patatas al horno

Nuestra versidn de la tradicional crema catalana
(espuma de crema, helado de toffee, azicar quemado y gelée de limén)

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Luis Canas crianza D.O.Ca. Rioja

Aguas minerales

CAI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)

Corsega, 286 « 08008 Barcelona « Tel. 93 237 75 88
restaurantwindsor.com ¢ info@restaurantwindsor.com



UJirnd Ao

CUINA DE PRODUCTE

Ligeros canelones de langostinos, puerro y zanahoria
con jugo concentrado de sus corales

Suprema de rodaballo a la plancha con berenjena, judia verde, miso y sésamo
o
Buey Black Angus cocinado 22 horas a 702C,
con verduras ecoldgicas y patatas al horno

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Nieva Martue Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto Vifna Pedrosa crianza D.O. Ribera del Duero

Aguas minerales

Menu limitado a 38 comensales

Platos a escoger: estdan disponibles hasta un nimero equivalente al 70%
de los menus encargados

(Al encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)

Corsega, 286 « 08008 Barcelona « Tel. 93 237 75 88
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TAPAS
Jamén de bellota con pan con tomate
Croqueta de “carn d’olla” y jamén (1 uni)
Bunuelos de berenjena con maté y miel (2 uni)
Salmorejo con aceitunas negras y cebolla encurtida
Buey de mar con salsa tartara (1 uni)
Dado de salmén ahumado, mahonesa citrica y caviar de pez volador (1 uni)
Vieira a la plancha, puré de coliflor y ralladura de naranja (1 uni)

Suprema de merluza de palangre con arroz de curri verde y pilpil
o
Dado deshuesado de ternera confitada
con puré de zanahoria escabechada y acelgas ecolégicas

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Aguas minerales

Menu limitado a 38 comensales

Platos a escoger: estdn disponibles hasta un nimero equivalente al 70%
de los menus encargados

(AI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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TAPAS
Jamén de bellota con pan con tomate
Croqueta de “carn d’olla” y jamén (1 uni)
Bunuelos de berenjena con maté y miel (2 uni)
Salmorejo con aceitunas negras y cebolla encurtida
Buey de mar con salsa tartara (1 unit)
Dado de salmén ahumado, mahonesa citrica y caviar de pez volador (1 uni)
Vieira a la plancha, puré de coliflor y ralladura de naranja (1 uni)

Suprema de corvina cocinada al vacio con patatas y romesco
o
Buey Black Angus cocinado 22 horas a 702C, con verduras ecoldgicas y patatas al horno
o
Arroz de grano ahumado hecho en paella con verduras y setas

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino tinto Luis Canas crianza D.O.Ca Rioja

Aguas minerales

Menu limitado a 38 comensales

Platos a escoger: estdn disponibles hasta un nimero equivalente al 70%
de los menus encargados

(AI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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TAPAS
Jamén de bellota con pan con tomate
Croqueta de “carn d’olla” y jamén (1 uni)
Bunuelos de berenjena con maté y miel (2 uni)
Salmorejo con aceitunas negras y cebolla encurtida
Buey de mar con salsa tartara (1 uni)
Dado de salmén ahumado, mahonesa citrica y caviar de pez volador (1 uni)
Vieira a la plancha, puré de coliflor y ralladura de naranja (1 uni)

Suprema de rodaballo a la plancha con berenjena, judia verde, miso y sésamo
o
Cordero a las 6 horas con puré de patata tfrufado y romero
o
Arroz de grano ahumado hecho en paella con verduras y setas

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Nieva Martute Verdejo Ecolégico D.O. Rueda
Vino tinto Vina Pedrosa crianza D.O. Ribera del Duero

Aguas minerales

Menu limitado a 38 comensales

Platos a escoger: estdn disponibles hasta un nimero equivalente al 70%
de los menus encargados

(AI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Delicada hamburguesa de vieiras ligeramente especiada
con mini ensalada de judia verde y mostaza antigua

Buey Black Angus cocinado 22 horas a 702C,
con verduras ecolégicas y patatas al horno

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Nieva Martue Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto Vifia Pedrosa crianza D.O. Ribera del Duero
Vino dulce P.X. Colosia D.O. Jeréz

Aguas minerales

Opcion 3, 5 0 7 quesos + 13.50€ / + 20.00€ / + 28.00<€ (10% IVA incluido)

CAI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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Laminado de atun rojo con higado de pato
(atin brevemente macerado, foie a la parrilla y crema de maiz)

Café, infusiones y “panots” de chocolate

BODEGA

Vino blanco Nieva Martue Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto ViAa Pedrosa crianza D.O. Ribera del Duero
Vino dulce P.X. Colosia D.O. Jeréz

Aguas minerales

Opcion 3, 5 0 7 quesos + 13.50€ / + 20.00€ / + 28.00<€ (10% IVA incluido)

CAI encargar un mend, usted estd aceptando la politica de cancelaciones del resfauranfe)
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